
 

MENU’ DEGUSTAZIONE DI SETTEMBRE 

PRANZI DOMENICALI 
 

A n t i p a s t i 

SFORMATINO di VERDURE  

su fonduta di FORMAGGIO  
... 

TARTARE di MANZO delle nostre CASCINE 
... 

DEGUSTAZIONE di SALUMI NOSTRANI 

CROSTONI di PANE con POMODORINI FRESCHI 

 

P r i m i  P i a t t i  

LASAGNETTA VEGETARIANA di FINE ESTATE  
... 

RISO CARNAROLI  

con MORE e CREMA di TALEGGIO 

 

S e c o n d o  P i a t t o  con  Contorno 

ARROSTO di MANZO LIMOUSINE                                            

cotto a bassa temperatura                                                        

PATATE al FORNO e salsa Miele e Senape 

 

D o l c i 

SORBETTINO di FRUTTA  
... 

DOLCE AL FORNO con SALSA AI FRUTTI ROSSI 

 

P r e z z i  M E N U ’   

€ 32.00 a PERSONA Bevande Escluse 

 

BIMBI età < 10 anni €  20.00 bevande escluse 

(prosciutto cotto, lasagna, riso alle more,                             
arrosto con patate forno, gelato) 

    

IL MENU’ DEGUSTAZIONE  

Viene servito la DOMENICA a PRANZO alle ORE 13:00  

 Il menù potrebbe subire alcune modifiche in base alla disponibilità delle materie prime 
prodotte  dalla nostra azienda agricola  

Per intolleranze alimentari siete pregati di darcene indicazione                                                             
all’atto della prenotazione  in modo da poter apportare le opportune variazioni 

 

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       

Per  informazioni e prenotazioni:   
Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 

info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  CascinaGalizia 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 


