LAGAILIZIA

AGRICOLTURA & TURISMO

MENU’ DEGUSTAZIONE DI SETTEMBRE
PRANZI DOMENICALI

ANTIPASTI
SFORMATINO DI VERDURE
SU FONDUTA DI FORMAGGIO

TARTARE DI MANZO DELLE NOSTRE CASCINE

DEGUSTAZIONE DI SALUMI NOSTRANI
CROSTONI DI PANE cON POMODORINI FRESCHI

PRIMI PIATTI
LASAGNETTA VEGETARIANA DI FINE ESTATE

RISO CARNAROLI
CON MORE E CREMA DI TALEGGIO

SECONDO PIATTO CON CONTORNO

ARROSTO DI MANZO LIMOUSINE
R w COTTO A BASSA TEMPERATURA
= * PATATE AL FORNO E SALSA MIELE E SENAPE

DoLcli
SORBETTINO DI FRUTTA

DOLCE AL FORNO CON SALSA Al FRUTTI ROSSI

PREZZI MENU’
€ 32.00 A PERSONA BEVANDE ESCLUSE

BIMBI ETA < 10 ANNI € 20.00 BEVANDE ESCLUSE

(PROSCIUTTO COTTO, LASAGNA, RISO ALLE MORE,
ARROSTO CON PATATE FORNO, GELATO)

IL MENU’ DEGUSTAZIONE
Viene servito la DOMENICA a PRANZO alle ORE 13:00

Il menu potrebbe subire alcune modifiche in base alla disponibilita delle materie prime
prodotte dalla nostra azienda agricola

Per intolleranze alimentari siete pregati di darcene indicazione
all’atto della prenotazione in modo da poter apportare le opportune variazioni

- CASCINA GALIZIA
P 1Y Cuggiono - S.P. 127 per Malvaglio
2 Per_informazioni e prenotazioni:
Tel. 03318749 64—Cell. 33512051 68
Parco info@agriturismolagalizia.it
Ticino www.agriturismolagalizia.it :




