LAGAILIZIA

AGRICOLTURA & TURISMO

Venerdi 29 GIUGNO CENA GOURMET
CARTA ESTIVA & VINI del TERRITORIO

APERITIVO di BENVENUTO
FIORI di ZUCCA fritti ripieni di RICOTTA di pecora
e pomodori secchi su crema di fave
Vino Rosato in Abbinamento
D.O.C. Rosato di Montelio

CARNE SALADA di MANZO LIMOUSINE
con CHIPS di VERDURE e panna acida
Vino Bianco in Abbinamento
Calis Valtellina di Rivetti & Lauro
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spinacino croccante e foglia di cioccolato
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D.o.c. Superiore Garda Classico di Avanzi

BAVARESE alle PESCHE e MIRTILLI
con salsa al cioccolato bianco
Vino Bianco in abbinamento

1.G.T. Moscato O.P. di B.VERDI

€ 45.00 a PERSONA BEVANDE INCLUSE
Serata riservata a ospiti con eta’ >18 anni

PRESENTAZIONE della nuova CARTA ESTIVA e inizio CENA ORE 20:30

Abbinamento VINI e degustazione a cura di PAOLO DEFENDENTI
con il supporto dello staff di Cascina Galizia
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