
 

Domenica 27 novembre 
 

MENU’ DEGUSTAZIONE 

Atto quarto 

“la cucina meneghina in cascina galizia” 
 

A n t i p a s t i 

DEGUSTAZIONE DI SALUMI con FLAN AGLI SPINACI 

MONDEGHILI, NERVETTI  

E PATÈ DI FEGATO 

 
P r i m o  P i a t t o  

RISOTTO GIALLO ALLA MILANESE 

CON MIDOLLO DI OSSOBUCO 

 

S e c o n d o  P i a t t o  

BRASATO DI MANZO AL VINO ROSSO DELL’OLTREPO’ 

CON CROSTONE DI POLENTA MACINATA A PIETRA 

 

D o l c e 

TORTINO RUSTICO AL MAIS  

Con GOCCE DI CIOCCOLATO e GELATO AL LATTE 

 

B e v a n d e 

ACQUA MINERALE NATURALE E GASATA 

(1/2 BOTTIGLIA) 

P r e z z i  M E N U ’ 

 € 30.00 a PERSONA  

 

Menù BIMBI età < 10 anni € 18.00 a Bimbo 

(con antipastino, riso, impanata con patate e gelato) 

    

ORARI RISTORANTE CON MENU’ DEGUSTAZIONE:  

Domenica PRANZO ore 13:00 –termine servizio ore 16:00 
(è sempre richiesta la PRENOTAZIONE) 

  

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       

Per  informazioni e prenotazioni:   
Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 

info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  AgriTurismo 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 


