T - LAGALIZIA

AGRICOLTURA & TURISMO

MENU’ DEGUSTAZIONE
PRANZI DOMENICALI DI OTTOBRE

ANTIPASTI
TARTE TATIN CARAMELLATA DI ZUCCA
SU CREMA DI PARMIGIANO

CROSTINI DI POLEI:JTA CON IL LARDO
BIGNE" TIEPIDO CON PATE DI VITELLONE SU FONDUTA

SALUMI NOSTRANI
CIPOLLINE E PEPERONI IN AGRODOLCE

PRIMI PIATTI
FAGOTTINO RIPIENO
ALLA CREMA DI PATATE, TIMO E FUNGHI

RISOTTO MELE E ROSMARINO
CON CIALDA DI SPECK

SECONDO PIATTO CON CONTORNO

BRASATO DI MANZO DELLE NOSTRE CASCINE
AL VINO ROSSO CON POLENTA

DoLcl
SORBETTINO DI FRUTTA

TORTA DI MAIS CON UVETTE E PERE

PREZZI MENU’
€ 32.00 A PERSONA BEVANDE ESCLUSE
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’L'O S0 MENU BIMBI ETA < 10 ANNI € 20.00 BEVANDE ESCLUSE
h ‘ (ANTIPASTINO, FAGOTTINO, RISO, BRASATO E GELATO)

CO LAZ I O N E IL MENU’ DEGUSTAZIONE di OTTOBRE
) ' Viene servito la DOMENICA e Festivi a PRANZO alle ORE 13:00

;I STO RANT E E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE
\ W - !

Il menu potrebbe subire alcune modifiche in base alla disponibilita delle

#’, | ',__ - - .Cl E I_ATE R I A j / materie prime prodotte dalla nostra azienda agricola

“ OB
') v - fas -
Ny / > & . a
\ £ _.‘ ! -'.'
.-' - g p R A
: . i P ."" -
\/" R
NEF - £

2
a0
¥

CASCINA GALIZIA
D N _ A\ A/ Cuggiono - S.P. 127 per Malvaglio

Per_informazioni e prenotazioni:
Tel. 0331 87 49 64—Cell. 33512051 68

info@agriturismolagalizia.it
www.agriturismolagalizia.it

AGRITURISMO




