
MENU’ DEGUSTAZIONE                                  

PRANZI DOMENICALI DI OTTOBRE 
A n t i p a s t i 

TARTE TATIN CARAMELLATA DI ZUCCA                                            

su CREMA DI PARMIGIANO 
... 

CROSTINI DI POLENTA CON IL LARDO                                 

BIGNE’  TIEPIDO CON PATE’ DI VITELLONE SU FONDUTA 
... 

SALUMI NOSTRANI 

CIPOLLINE E PEPERONI IN AGRODOLCE 

 

P r i m i  P i a t t i  

FAGOTTINO RIPIENO                                                                     

ALLA CREMA DI PATATE, TIMO E FUNGHI 
... 

RISOTTO MELE E ROSMARINO  

CON CIALDA DI SPECK 

 

S e c o n d o  P i a t t o  con  Contorno 

BRASATO DI MANZO DELLE NOSTRE CASCINE                                                           

AL VINO ROSSO CON POLENTA  

 

D o l c i 

SORBETTINO DI FRUTTA  
... 

TORTA DI MAIS CON UVETTE E PERE 

 

P r e z z i  M E N U ’ 

 € 32.00 a PERSONA BEVANDE ESCLUSE 

 

Menù BIMBI età < 10 anni €  20.00 bevande escluse 

(antipastino, fagottino, riso, brasato e gelato) 

    
IL MENU’ DEGUSTAZIONE di OTTOBRE 

Viene servito la DOMENICA e Festivi a PRANZO alle ORE 13:00  

E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE 

 Il menù potrebbe subire alcune modifiche in base alla disponibilità delle 
materie prime prodotte  dalla nostra azienda agricola 

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       

Per  informazioni e prenotazioni:   

Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 
info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  AgriTurismo 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 


