
Christmas

25 DECEMBER 2023
C A S C I N A  G A L I Z I A

ADULTI  E  RAGAZZI  € 90 
BAMBINI  F INO A 10  ANNI   €45
BAMBINI  F INO A 04 ANNI  €30

APERITIVO
CALICE DI  BENVENUTO

BEVANDA ANALCOLICA ALLA FRUTTA
CROSTINO CON PATE’  E  CIPOLLA CARAMELLATA

PRANZO
RATATOUILLE DI  INSALATA RUSSA

. . .

DEGUSTAZIONE DI  SALUMI NOSTRANI  & FORMAGGI  DI  CASCINA
GIARDINIERA IN AGROODOLCE

TARTARE CON MAIONESE ALLA SENAPE
MUNDEGHILI  DELLA TRADIZIONE

. . .

RISO CARNAROLI  CAVOLO NERO,  MELOGRANO E FOGLIA D’ORO
. . .

CAPPELLETTI  IN BRODO DI  GALLINA,  OLIO EVO ALL’ERBA CIPOLLINA
. . .

ARROSTO DI  MANZO RIPIENO CON FICHI ,  NOCI  E  CRUDO
PURE’  DI  PATATE E FONDO BRUNO AL FIENO

. . .

SORBETTO AI  FRUTTI  ROSSI
. . .

PANETTONE DELLA TRADIZIONE
 GELATO AL MASCARPONE 

BEVANDE
VINO BIANCO E ROSSO DA TAVOLA
CALICE DI  MOSCATO CON IL  DOLCE

ACQUA E CAFFE’



ARRIVO OSPITI  DALLE ORE 12 .45 ALLE 13 . 15
TERMINE SERVIZIO ORE 16 .00-16 .30

IL  MENU’  CON BEVANDE VIENE SERVITO SU PRENOTAZIONE
A CONFERMA DELLA PRENOTAZIONE È  RICHIESTO IL  NUMERO
DEGLI  OSPIT I  CON INDICAZIONE DI  EVENTUALI  PERSONE CON
INTOLLERANZE O SPECIFICHE ESIGENZE ALIMENTARI  E  DI
BAMBINI .  A  CONFERMA DELLA PRENOTAZIONE È  RICHIESTO UN
ACCONTO DI  EURO 40 PER OGNI  PERSONA ADULTA E  DI  EURO
20 PER I  BAMBINI .  
IN  ASSENZA DI  ACCONTO LA PRENOTAZIONE NON SI  INTENDE
CONFERMATA,  L ’ACCONTO VERSATO NON È RIMBORSABILE ,  IN
CASO DI  RINUNCIA O DISDETTA COMUNICATA ENTRO IL  22
DICEMBRE,  L ’ IMPORTO VERSATO POTRÀ ESSERE UTIL IZZATO
QUALE BUONO PER ALTRE OCCASIONI .  PER DISDETTE
EFFETTUATE DOPO IL  22  DICEMBRE L ’ACCONTO VERSATO
VERRÀ PERSO.

I  P IATTI  DEL MENU’  VENGONO PREPARATI  CON CURA
UTIL IZZANDO PREVALENTEMENTE I  PRODOTTI  DELLA NOSTRA
AZIENDA AGRICOLA.  LA CARNE CUCINATA PROVIENE DAL
NOSTRO ALLEVAMENTO DI  BOVINI  RAZZA L IMUOSINE S ITO
NELLE DUE CASCINE GALLARATA  E  CROCE NEL COMUNE DI
ROBECCHETTO CON INDUNO.  L ’ALLEVAMENTO È OPERATO
SECONDO LA VECCHIA TRADIZIONE OFFRENDO AGLI  ANIMALI
LA MIGLIORE ALIMENTAZIONE COSTITUITA             
DAL F IENO DEI  NOSTRI  PRATI  VERDI  E  DA MISCELE DI  CEREALI .
VERDURE,  LATTICINI ,  SALUMI  E  VINI  PROVENGONO DA
AZIENDEAGRICOLE DEL TERRITORIO PER OFFRIRE AI  NOSTRI
OSPIT I  LA MIGLIORE SELEZIONE DELLE MATERIE  PRIME ED IL
MIGLIORE GUSTO NEL PIATTO.

INFORMAZIONI
CONDIZIONI DI PRENOTAZIONE


