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Scorri il carosello e scopri la proposta



APERITIVO DI BENVENUTO
Crostini della Tradizione con Patè di Fegato e Cipolla caramellata
Crostini vegetariani con Crema di Caprino ed erbe di campo 
Pizza rustica al pomodoro e origano 
Focaccia con Olio del Garda 
Patatine & Olive 
Grana padano DOP

BEVANDE APERITIVO
SPUMANTE BRUT O.P. 
Bevande analcoliche alla Frutta
ACQUA MINERALE Naturale e Gassata

SERVIZIO A BUFFET
In una delle nostre Sale interne
o Porticati esterni con Bracieri con legna accesi nel giardino
30 | 45 minuti prima dell’inizio della cena 

COSTO € 8 A PERSONA
con una consumazione alcolica o analcolica e acqua
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ANTIPASTI 
STRUDEL di VERDURE
Verdure di stagione, Crema di formaggio Casera
..........

Selezione di Salumi Nostrani di Suino
Selezione di formaggi DOP e di Cascina
Giardiniera di Verdure in Agrodolce
Tartare di Manzo Limousine, gocce di maionese 
Cestino di Pane del Fornaio con le Farine del Parco Ticino

PRIMO 
RISO CARNAROLI originale della Galizia
Cavolo Nero, Ribes, Fusa di Grana Padano DOP

SECONDO 
BRASATO di Manzo Limousine delle nostre Cascine
Soffice di Patate e Zucca

SORBETTO 
Di nostra produzione ai Frutti della Galizia

DOLCE
PANETTONE della Tradizione ai Frutti
Crema di Mascarpone

BEVANDE in abbinamento alla cena
VINO BIANCO I Leprotti da tavola Oltrepò Pavese
VINO ROSSO fermo La mucca Rossa Oltrepò Pavese
(1 bt. ogni 4 persone)
VINO MOSCATO o SPUMANTE con il dolce  per il brindisi
CAFFE’

SERVIZIO AL TAVOLO 
della durata di 120 | 180 minuti in relazione al numero di ospiti

Variazioni per persone con intolleranze e vegetariane

COSTO € 53 A PERSONA
Sala Airone supplemento € 5 a persona 
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BEVANDE dopo cena

COCKTAIL
GIN TONIC - CUBA  - NEGRONI|SBAGLIATO 

DIGESTIVI
GRAPPA BERTA barricata e bianca
AMARI

1 Bevanda alcolica a persona

In accompagnamento
PANDORO 

COSTO € 8 A PERSONA 
con una consumazione alcolica o analcolica e acqua

SERVIZIO della DURATA di 30 | 60 minuti in relazione al numero di ospiti

DOPO le 24, per extra time e uso notturno della location, 
€ 400 per ogni ora o sua frazione





RIEPILOGO EVENTO

DICEMBRE 2025

PARTECIPANTI: 
Per SALA LEPROTTI nr. minimo 15 ospiti
per SALA AIRONE nr. minimo 50 ospiti

Durata servizio:
Aperitivo di benvenuto 30|45 minuti 
Pranzo o cena 120|180 minuti 
Dopo pranzo | cena 30|60 minuti 
Extra time dopo le ore 24 

COSTI con uso SALA LEPROTTI con musica in filodiffusione
PRANZO | CENA = € 53
APERITIVO + PRANZO | CENA = € 61
APERITIVO + PRANZO | CENA | DOPOCENA = € 69
Possibilità di richiedere l’uso in esclusiva con nr. minimo 80 ospiti,       
per numeri inferiori viene richiesto un supplemento

COSTI con uso SALA AIRONE con musica filodiffusione e microfoni
PRANZO | CENA = € 58
APERITIVO + PRANZO | CENA = € 66
APERITIVO + PRANZO | CENA | DOPOCENA = € 74
Possibilità di richiedere l’uso in esclusiva con nr. minimo 100 ospiti,
per numeri inferiori viene richiesto un supplemento

Prezzi esposti, iva 10% inclusa, da intendersi a persona

Dopo le 24, o dopo le 23 in assenza di servizio dopo cena, 
per extra time e uso notturno della location, 
€ 400 per ogni ora o sua frazione

Nelle immagini Sala Airone

INFORMAZIONI SULLA PRENOTAZIONE
All’atto della conferma di prenotazione, si chiede un ACCONTO, non
rimborsabile, del 30%. Secondo acconto del 30% 7 gg prima, saldo al
termine dell’evento con carta di credito (no amex). Numero definitivo
da comunicare 7 giorni prima, con indicazione di eventuali persone con
intolleranze o specifiche esigenze alimentari. Il numero comunicato,
fatto salvo eventuali comunicazione fatte nei 2 giorni precedenti
l’evento, verrà tenuto valido ai fini del pagamento.
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CAMERE OSPITI 

DUS A PARTIRE DA € 90 A NOTTE
DOPPIE A PARTIRE DA € 120 A NOTTE
SUITE A PARTIRE DA € 150 A NOTTE

COLAZIONE INCLUSA
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