


MENU’ DEGUSTAZIONE DELLA CASCINA
€ 43

TARTARE DI MANZO
Carne di manzo Limousine delle nostre Cascine,
Zucchine in carpione, Uova di Quaglia, Maionese al Fico

INSALATA ESTIVA
Anguria alla piastra, Cetrioli, Pomodorini,
Crema di Burrata, Olio alla Melissa

RAVIOLI AL POMODORO
Ravioli fatti in casa ripieni di Pappa al Pomodoro,
Crema di Melanzane, Menta

GALIZIA BURGER

Pane fatto in casa, Macinato di Manzo Limousine,
Ketchup di Carote, Fusa di Scimudin, Patatine fritte
SORBETTO alla Frutta di Cascina

CROSTATA REVERSE

Biscotto di Pasta Frolla, Namelaka al Cioccolato bianco,
Frutti di Bosco

Coperto Incluso



MENU’ DEGUSTAZIONE VEGETARIANO
€ 43

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI
Stagionati di Latte, Giardiniera, Miele e Confettura

INSALATA ESTIVA
Anguria alla piastra, Cetrioli, Pomodorini,
Crema di Burrata, Olio alla Melissa

RAVIOLI AL POMODORO
Ravioli fatti in casa ripieni di Pappa al Pomodoro,
Crema di Melanzane, Menta

MELANZANA
Melanzana alle Erbe al forno, Coulis di Pomodorino,
Crema di Ricotta, Pinoli tostati

SORBETTO alla Frutta di Cascina
CROSTATA REVERSE

Biscotto di Pasta Frolla, Namelaka al Cioccolato bianco,
Frutti di Bosco

Coperto Incluso



IIl costo del menu degustazione € comprensivo di
coperto. Escluse tutte le bevande.

| piatti del nostro menu vengono preparati con cura
utilizzando prodotti della nostra azienda agricola
(RISO, FRUTTA, ORTAGGI...) e da aziende agricole del
Parco del Ticino e del territorio Lombardo, la CARNE
proviene dal nostro allevamento di BOVINI razza
LIMOUSINE, sito nelle due Cascine CALLARATA e
CROCE, dove offriamo agli animali la migliore
alimentazione dei nostri campi. LATTICINI e
FORMAGGI provengono dalle az.agricole La Fiorida
(Valtellina), Porta (Parco Ticino), GORGONZOLA
DOP Gelmini, GRANA PADANO DOP Latteria soc.
Mantova. Prodotti di CARNE SUINA az.agricola
Valsesia. ORTAGGI e FRUTTA, ove non da noi
prodotti, Agrimi.Bio coop.agr. sociale. OLIO EVO del
Garda Avanzi.
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