


ANTIPASTI

€ 14 - TARTARE DI MANZO
Carne di manzo Limousine delle nostre Cascine,
Zucchine in carpione, Uova di Quaglia,
Maionese al Fico

€12 - INSALATA ESTIVA
Anguria alla piastra, Cetrioli, Pomodorini,
Crema di Burrata, Olio alla Melissa

€12 - CARNAROLI POKE’
Il nostro Riso originale Carnaroli, Tartare di Trota,
Germogli di Pisello, Cavolo Cappuccio viola,
Mango, Sesamo

€12 -UOVO CBT
Uovo Cotto a Bassa Temperatura, Crema di Lattuga,
Pomodorini confit, Capperi croccanti,
Cialda di Pecorino

€12 - PIZZA DELLA CASCINA
Impasto 75% di Idratazione e 24 ore di Lievitazione,
Acciughe del Cantabrico, Stracciatella, Origano

TAVOLOZZA DI TERRA

Degustazione di Salumi Nostrani, Stagionati di Latte,
Giardiniera, Gnocco fritto

€ 14 - Formato S per 1-2 persone

€ 22 - Formato M per 3-4 persone

€ 30 - Formato L per 5-6 persone



PRIMI PIATTI

€12 - RISOTTO di CAMPAGNA
Riso Carnaroli azienda agricola La Galizia
Mantecato al Mascarpone e Timo, Limone fermentato,
Fondo Bruno, Aneto

€12 - TAGLIATELLE
Tagliatelle al ragu di Manzo Limousine,
Cialda di Grana Padano DOP

€ 12 - RAVIOLI AL POMODORO
Ravioli fatti in casa ripieni di Pappa al Pomodoro,
Crema di Melanzane, Menta

€ 14 - CRESPELLA
Crespella fatta in casa ripiena di Ricotta di Pecora,
Pesto, Gazpacho alle More

€14 - SPAGHETTONE
Spaghettone Felicetti Cacio e Pepe, Crema alle Fave,
Pancetta Croccante



SECONDI PIATTI

€ 22 - TAGLIATA ALLA PIASTRA
Tagliata di Manzo Limousine delle nostre Cascine
alla piastra, Fagioli Piattoni e Pesche, Salsa Tzatziki
€ 30 - COSTATA ALLA MILANESE
Costata di Manzo Limousine delle nostre Cascine
impanata e cotta nel Burro chiarificato,
Spinaci aglio, olio e peperoncino
€ 28 - COSTATA ALLA PIASTRA
Costata di Manzo Limousine delle nostre Cascine
Spinaci aglio, olio e peperoncino, Burro al Polline
€18 - GALIZIA BURGER
Pane fatto in casa, Macinato di Manzo Limousine,
Ketchup di Carote, Fusa di Scimudin
Patatine fritte
€ 30 - FILETTO
Filetto di Manzo Limousine delle nostre Cascine alla
piastra, Patate dolci al Forno, Chimichurri
€ 14 - MELANZANA
Melanzana alle Erbe al forno, Coulis di Pomodorino,
Crema di Ricotta, Pinoli tostati



DOLCI TENTAZIONI

€ 8 - CROSTATA REVERSE
Cialda di Pasta Frolla, Namelaka al Cioccolato Bianco,
Frutti di Bosco

€ 6 - TAGLIATA DI FRUTTA
Frutta fresca di Stagione

€ 8 - MERINGA AL CIOCCOLATO
Sfoglia di Meringa, Cremoso al Cioccolato,
Salsa alle Pesche

€ 8 - TIRAMISU’
Savoiardi fatti in casa, Crema al Mascarpone,
Cacao amaro, Caffe

€ 7 - GOLOSI DI NATURA
Sorbetti di Frutta della Cascina e Gelati al Latte



| piatti del nostro menu vengono preparati con cura
utilizzando prodotti della nostra azienda agricola
(RISO, FRUTTA, ORTAGGI...) e da aziende agricole del
Parco del Ticino e del territorio Lombardo, la CARNE
proviene dal nostro allevamento di BOVINI razza
LIMOUSINE, sito nelle due Cascine CALLARATA e
CROCE, dove offriamo agli animali la migliore
alimentazione dei nostri campi. LATTICINI e
FORMAGGI provengono dalle az.agricole La Fiorida
(Valtellina), Porta (Parco Ticino), GORGONZOLA
DOP Gelmini, GRANA PADANO DOP Latteria soc.
Mantova. Prodotti di CARNE SUINA az.agricola
Valsesia. ORTAGGI e FRUTTA, ove non da noi
prodotti, Agrimi.Bio coop.agr. sociale. OLIO EVO del
Garda Avanzi.
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